Anexo II — Resoluciao n® 133/2003-CEPE

UNIVERSIDADE ESTADUAL DO OESTE DO PARANA
PRO-REITORIA DE PESQUISA E POS-GRADUACAO

PLANO DE ENSINO - PERIODO LETIVO/ANO: 2° Semestre / 2022

Programa de Pos-Graduacio stricio sensu em Recursos Pesqueiros e Engenharia de Pesca
Area de Concentracio: Recursos Pesqueiros e Engenharia de Pesca

Mestrado (X ) " Doutorado (X)

Centro: Engenharias e Ciéncias Exatas - CECE

Campus: Toledo

DISCIPLINA
Codigo Nome Carga horaria
AT'| AP? Total
BENEFICIAMENTO E AGREGACAODE | 30 | 15 45
VALOR AO PESCADO
U Aula Teorica; % Aula Pratica)
Ementa

Transporte de peixes, depuragdo, Off flavor, abate e processamento inicial, conservacio do
pescado, processamento ¢ agregacio de valor, comercializacio

Objetivos
Obter conhecimentos sobre a manejo pds colheita, conservacdo, processamento ¢

comercializagdo do pescado.

Conteiido Programatico
- Transporte de peixes e Depuragéo: técnicas de transporte; fatores que influenciam o

transporte de peixes

- Off favor em pescado: Substancias que produzem off favor, manejo e qualidade de agua,
testes para deteccéo

- Abate e processamento inicial do pescado: evisceragdo, filetagem e demais cortes

comerciais.

- Técnicas de conservagio do pescado: secagem, salga, defumacio, resfriamento e
congelamento e reducdo de pH.

- Processamento e agregacéo de valor ao pescado: embutidos, empanados e enformados,
desenvolvimento de novos produtos

- Comercializagdo do pescado: legislacio, pesque-pagues, industrias de beneficiamento e

entrepostos e formas de apresentagdo de produtos a base de pescado.




Atividades Praticas — grupos de 1 aluno

- Métodos de conservagdo e processamento de pescado

Metodologia
Aulas expositivas;
Apresentacio de seminarios;
Discussao de trabalhos cientificos.
Avaliacao

(critérios, mecanismos, instrumentose periodicidade)

- Apresentacdo de seminarios (peso 50%) e discussio de trabalhos cientificos (peso
50%).
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Bibliografia complementar

Reviews in Fisheries Science

Journal Science Food Agriculture
Joumnal Food Science

Brazilian Journal of Microbiology
Brazilian Journal of Food Technology
Food Processing

Food Science and Technology

Food Science and Technology International
Revista Nacional da Came

Higiene Alimentar

Food Quality and Preference

Meat Science

Revista Aqilicultura & Pesca
Revista Panorama Aqiiicultura
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