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Ementa
(Constante no PPP vigente)
Objetivo e importdncia da andlise sensorial. Receptores semsoriais. Condighes para a avaliacio
sensorial. Métodos de andlise sensorial. Preparo e apresentacdo de amostras. Andlise estatistica e
interpretac@o dos resultados.

Objetivos
Compreender o funcionamento de um laboratério de andlise sensorial; Preparar amostras para
realizagdio de festes sensoriais; Demonstrar e empregar as metodologias de anédlise sensorial; Saber

selecionar o teste adequado ao objetivo a ser avaliado; Aplicar, analisar e interpretar os testes
sensoriais.

Contetido Programaético
Aulas tedricas Unidade I — IntrodugZo ao estudo da Andlise Sensorial 1.1 Definicao 1.2 Aplicagdes 1.3
Avangos e futuro em Anilise Sensorial; Unidade IT — Orgios de percepgdo 2.1 Miisculos e estruturas
receptores dos sentidos humanos 2.2 Estimulos e respostas 2.3 Fatores que influenciam nas percepcdes
2.4 Gostos basicos e compostos quimicos ativadores; Unidade ITI — CondicSes para os testes sensoriais
3.1 Laboratério de testes, utensilios e equipamentos 3.2 Amostra: calculo de quantidade e seu preparo
3.3 Selecdo e treinamento de equipe sensorial; Umidade IV — Métodos sensoriais 4.1 Métodos
discriminativos: sensibilidade e diferenca 4.2 Métodos descritivos: perfis e caracterizagdo 4.3 Métodos
afetivos: qualitativos (pesquisas de opinido e satisfacdo do consumidor) e quantitativos 4.4 Tipos de
escalas; Unidade V — Anslise estatistica 5.1 Computacdo de dados 5.2 AplicacSes de estatistica
paramétrica ¢ ndo paramétrica 5.3 Avaliac8es: Anova, comparacio
Metodologia

A disciplina serd desenvolvida utilizando ferramentas de ensino on-line e realizada de forma
sincrona

Avaliacio
(Critérios, notas, pesos, procedimentos, instrumentos e periodicidade)
A avaliag#o sera realizada pelo desenvolvimento de seminarios, avaliag3o objetiva e também da analise
critica de artigos cientificos, conforme os pesos abaixo.
1- Desenvolvimento de seminario — peso 3,0
2- Analise critica de artigos cientificos relacionados a0 tema e participago em aula —peso 3,0
3- Avaliacio objetiva — peso 4,0
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DUTCOSKY, Silvia Deboni. Analise sensorial de alimentos. 4. ed. rev. e ampl. Curitiba: Champagnat,
2013.531 p.

ANALISE SENSORIAL: estudos com consumidores. Vigosa, MG: UFV, 2006. 225 p.

ASSQCIACAO BRASILEIRA DE NORMAS TECNICAS — ABNT. BR 13088. Teste de comparagio
pareada em andlise sensorial dos alimentos e bebidas. Sdo Pauio: ABNT, 1994. ASSOCIACAO
BRASILEIRA DE NORMAS TECNICAS — ABNT. BR 13169. Teste duotrio em analise sensorial de
alimentos e bebidas. Sdo Paulo: ABNT, 1994. ASSOCIACAQ BRASILEIRA DE NORMAS
TECNICAS — ABNT. BR 13170. Teste de ordenagiio em anilise sensorial de alimentos e bebidas. Sfo
Paulo: ABNT, 1994. ASSOCIACAO BRASILEIRA DE NORMAS TECNICAS — ABNT. BR 13172.
Teste de sensibilidade em andlise sensorial de alimentos e bebidas. Sfo Paulo: ABNT, 1994.
ASSOCIACAO BRASILEIRA DE NORMAS TECNICAS — ABNT. BR 13315. Perfil de sabor em
analise sensorial de alimentos e bebidas. Sio Paulo: ABNT, 1995. ASSOCIACAO BRASILEIRA DE
NORMAS TECNICAS — ABNT. BR 13526. Teste de comparagiio miltipla em analise sensorial de
alimentos e bebidas. S&o Paulo: ABNT, 1995.

INSTITUTO ADOLFO LUTZ - IAL. Métodos fisico-quimicos ¢ sensoriais para analise de alimentos.
4.ed., 1.ed.digital. SZo Paulo, 2008. 1020p. Disponivel em: hitp://www.ial.sp.gov.br.

Bibliografia complementar
Artigos cientificos de revistas indexadas Qualis Capes
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