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1. DISCIPLINA:

Nome da Disciplina: sistemas Agroindustriais Cédigo da Disciplina:
Professor Responsave:: Silvia Renata Machado Coelho
Programa:Pés-Graduagdo em Engenharia Agricola

Area de Concentragdo: Engenharia de Sistemas Agroindustriais
Centro:Ciéncias Exatas e Tecnoldgicas
Campus:Cascavel

Nivel: Semestre de oferta: concentrada
Mestrado () Doutorado () Mestrado e Doutorado (x ) | Ano de oferta:2020

Carga horaria total: 60hs Carga horaria tedrica:60hs
Carga horaria de aulas pratica:

2. EMENTA:

Conceitos de sistemas agricolas. A importancia do sistema de produgéo agricola na Agroindistria; Principais

sistemas de produgéo agricola. Cadeia produtiva de alimentos de origem animal. Cadeia produtiva de alimentos
de origem vegetal.

3. OBJETIVOS:

Introduzir os principais conceitos de sistemas agroindustriais: sistemas agricolas, produgdo agricolas, cadeia
produtiva e agroindustria.

Desenvolver a aprendizagem das principais cadeias produtivas agricolas

Ser capaz de reconhecer suas potencialidades e limitacdes das principais cadeias produtivas.

4. CONTEUDO PROGRAMATICO:

- Sistemas agricolas e agroindustriais: Conceito, importancia : sistemas agricolas, agroindustriais e cadeias
produtivas

- Agroindustria: conceitos e agroidUstrias prioritarias
- Cadeias produtivas de produtos de origem vegetal
frutas, hortalicas, mandioca, cana de acucar oleaginosas e
demais cadeias
- Cadeias produtivas de produtos de origem aninal:
bovino,suinos, aves, leite e
demais cadeias

- Qualidade em sistemas agroindustriais: rastreabilidade, produgé&o integrada e HACPP

5. ATIVIDADES PRATICAS (grupo de 12 alunos):

Nao se aplica

6. METODOLOGIA:

Criac&o de sala de aula em aplicativo para envio de material e avaliagéo on line, além de contato com os
alunos extra classe de forma remota.

Aulas expositivas remotas sincronas por meio de aplicativo institucional . Discuss&o de artigos e trabalhos
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relativos a cadeias produtivas com interagéo com os alunos em discussio remotas sincronas

Participag&o por meio de video conferencia da Professora Dra Naimara Vieira do Prado — UTFPR Francisco
Beltrao.

Verificagéo de presencga do discente por meio de assinatura digital em lista na plataforma durante o periodo
de aula.

7. AVALIAGAO (critérios, mecanismos, instrumentos e periodicidade):

Seminario: sobre uma cadeia especifica de produto agricola nacional,
individuamente por cada aluno: Valor 40% da nota

apresentada no google meet

Avaliagao seriada de forma remota ao final de cada contetido disponibilizada por meio do google classroom:
Valor 60% da nota

OBS: A media final € a somatéria das notas individuais de cada avaliag&o.

8. BIBLIOGRAFIA BASICA:

FERNANDES, AR, e SILVA, C.AB. Projetos de empreendimentos agroindustriais - produtos de origem
animal - VOL. 1. Vlgosa Editora UFV, 2003.

FERNANDES, AR, e SILVA, C.A.B. Projetos de empreendimentos agroindustriais - produtos de origem vegetal
VOL. 2. Vigosa: Editora UFV, 2003.

9. BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR:

Alves B. J. R. ; Urquiaga, S. ; Aita C.; Boddey R.M.; Jantalia, C.; Camargo F.A.O. Manejo de Sistemas
Agricolas. Brasilia: EMBRAPA. 2002.
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533p.

FENNEMA, O.R. Quimica de los alimentos. Zaragoza: Acribia, 1993. 1151p.

MORETTO, E. FETT, R. Tecnologia de 6leos e gorduras vegetais na indistria de alimentos. S3o Pauio:
Varela, 1998. 146p.

ORDONEZ, J. A et al. Tecnologia de los alimentos: alimentos de origem animal. Madrid: Sintesis, 1998. 366p
ORDONEZ, J. A et al. Tecnologia de los alimentos: componentes de los alimentos e processos. Madrid:
Sintesis, 1998. 365p
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10. ASSINATURAS:
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