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Ementa
Princípio da análise de alimentos. Importância, controle de qualidade, composição quimica

dos alimentos. Métodos e técnicas de análise de alimentos (qualitativo e quantitativo).
'nálise instrumental: cromatografia em CCD, CLAE, CG, refratometria, pH.

Obj etivos
—Avaliar a composição química e valor nutricional dos alimentos;
—Reconhecer os fundamentos das determinações qualitativas e quantitativas de alimentos;
—Conhecer e correlacionar os princípios, métodos e técnicas de análise físico-química e
instrumental de alimentos, de acordo com padrões legais vigentes.

Conteúdo Programático
- Análise de alimentos: controle de qualidade, composição quimica dos alimentos, escolha'o método para análise dos alimentos.
—Análise qualitativa e quantitativa.

,
—Amostragem, preparo, coleta, preparação e preservação da amostra.



:,
—Sistema de garantia de qualidade em laboratório de análise de alimentos.
'- Análise instrumental: cromatografia em CCD, CLAE, CG, refratometria, pH.

Atividades Práticas
- Amostragem;
- Determinação de: umidade, cinzas, graus Brix, proteínas, lipídeos, qualidade de mel, pH,

.'acidez;

,
.-Cromatografia Líquida de Alta Eficiência (CLAE) e Cromatografia Gasosa (CG): aula

prática no laboratório da UTFPR, campus de Francisco Beltrão.

Metodologia
l Aulas expositivas e dialogadas com discussão em sala de aula. Leitura de textos e debates.
Pesquisa bibliográfica. Artigo científico. Utilização de recurso áudio-visual. Seminários.

Trabalhos individuais e em grupos. Aulas práticas utilizando os laboratórios da Universidade ,'

(de acordo com a disponibilidade de equipamentos, vidrarias e reagentes). Relatórios de '

;aulas práticas.

Avaliação
(critérios, mecanismos, instrumento~se eríodícíd~ade

:0 critério de avaliação obedecerá a valoração quantitativa proposta pelo sistema de

, avaliação da instituição expressos em símbolos de 00 a 100 pontos. Cada avaliação terá

'eso de 100 %. Serão realizadas avaliações escritas, orais, trabalhos individuais e/ou em

'rupos, seminários, artigo cientifico, relatórios de práticas laboratoriais. A nota final será o

: resultado da média aritmética das avaliações divididas pelo número de avaliações.
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